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Discover Prep™ マイクロ波加水分解システム

iWave® センサーテクノロジー

カスタマイズ可能なマイクロ波メソッド

マイクロ波液相加水分解
安全かつ迅速なサンプル調整
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迅速かつ正確な加水分解 
Discover Prepは、マイクロ波技術を利用してタンパク質やペプチドの加水分解を行います。より高い正確さ、再現性、 
スピードおよび堅牢性で、改善された加水分解条件をもたらします。直感的に操作できるソフトウェアと10インチ 
タッチスクリーンインターフェースにより、Discover Prepなら数秒でメソッドを作成し最短15分程度で再現性のある 
結果を得ることができます。

現存する最速の技術

小さな設置スペース

酸加水分解および塩基加水分解を
1つのシステムで実行可能

最大48のサンプルを自動化
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最大48のサンプルを
自動化。
Discover Prepのオートサンプラーは12ポジションと48ポジ
ションのモジュールから選択可能です。多検体試料を処理す
る施設に適した完全自動加水分解能力を提供します。

当社マイクロ波技術の 
優位点。
正確な温度測定と内部攪拌機能を備えた効率的なマイクロ
波キャビティが優れた加水分解を提供します。高速加水分
解されたサンプルは内蔵された急速冷却機能によりわずか
数分で取り出すことができます。
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様々な業界のニーズにお応えします。
Discover Prepは、以下のような様々なサンプルの加水分解を短時間で簡単に行うことができます。

ドライ & ウェットペットフード 飼料

肉類

加工食品

栄養補助食品

乳製品
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設置スペースを取りま
せん。
オートサンプラーを含めてDiscover Prepの幅はわずか
35.56cm。これは化学天秤の幅とほぼ同じです。最小限の
スペースで作業の効率アップに貢献します。

1つの装置ですべての 
サンプルを加水分解。
1つのシステムで酸加水分解と塩基加水分解を行えます。 
プログラム済みのメソッドが液相加水分解を容易にします。
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分解の手順

 オートサンプラーをセット
 サンプル、試薬、撹拌子を入れた10mLまたは35mLバイアルを12ポジションまたは48ポジションのオートサンプラーにセットしま

す。高速の自動連続処理が可能になります。

	  メソッドを選択
 目的のメソッドを選択し、サンプル数をプログラミングして「実行」を押します。

	  マイクロ波の照射
 反応容器が密閉されてバイアル内容物のマイクロ波加熱が実行されます。分子が直接活性化され、迅速かつ効率的に加熱されま

す。電磁攪拌により均等に熱が伝わり、均質な反応が確保されます。

 iWaveが温度を正確にコントロール
 iWaveテクノロジーが、サンプルの種類や溶媒の量にかかわらず反応容器の内容物の正確な温度を監視します。

 圧縮空気による冷却
 メソッド完了直後の圧縮空気による急速冷却により、迅速かつ安全な試料の取り扱いと分析準備が可能です。
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消耗品

10mLおよび35mLバイアル用キャップ

Teflon®のライナー付きキャップは取り付け・取り外しも簡単で、更に加水分解反応の
圧力を安全に逃がすセルフベント機能付きです（サンプルの損失もありません）。

マイクロ撹拌子と卵型撹拌子

マイクロ撹拌子は10mLバイアル、卵型撹拌子は35mLバイアルに最適です。各バイア
ル内での最適な攪拌を追求したデザインです。

35mLおよび10mLバイアル用Teflon®ライナー

35mLまたは10mLバイアルに、塩基加水分解条件の腐食性に対応して設計された
Teflon®ライナーを使用できます。堅牢な作業環境に更なる安全性をプラスします。

10mLおよび35mLバイアル

処理するサンプルに応じてバイアルを選択してください。Discover Prepシステムでは
10mLと35mLのPyrex製耐圧バイアルをご用意しています。
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Using Microwaves for the Rapid and Efficient Amino Acid 
Hydrolysis of Pet Foods

Introduction

Protein plays a major role in the manufacturing process of wet and 
dry pet food commodities. Not only does the quality and amount 
of protein affect the overall cost of production, it also influences 
consumer interest in the product. One way to assess the quality of 
a dietary protein is to examine the total amino acid content of the 
sample by means of amino acid hydrolysis. Classically, proteins 
are hydrolyzed under acidic or basic conditions for upwards of 
24 hours. This treatment breaks the peptide bonds between 
amino acid residues in proteins, ultimately allowing for the 
identification and quantification of each amino acid. Long reaction 
times are required because of slow volumetric heating, erratic 
heat gradients, and inconsistent reaction yields, characteristic of 
conventional heating.

Microwave-assisted reactions have been highlighted as an 
approach to significantly decrease hydrolysis times and increase 
reaction yields and reproducibility.1,2 CEM’s Discover® 2.0 
microwave reactor offers an excellent path for the optimization 
of protein hydrolysis reactions. Herein, wet and dry pet foods 
were subjected to traditional acid hydrolysis as well as optimized 
microwave-assisted hydrolysis conditions. The amino acid content 
of each sample was determined via pre-column derivatization 
using the Waters AccQ-Tag™ Ultra Derivatization kit, followed by 
LC-PDA analysis at 260 nm. Overall, the Discover 2.0 results 
were comparable to the traditional hydrolysis with key benefits, 
including shorter reaction times, cleaner hydrolysates, and quicker 
time to analysis.

Materials and Methods

Reagents and Samples

Chemicals were purchased from commercial suppliers and used 
without further purification. Solutions used for the traditional and 
microwave-assisted amino acid hydrolysis were freshly prepared 
prior to use. All glassware was dried in an air oven at 110 °C for 4 
hours. All pet food samples were homogenized and stored in a cool 
dry place for dry samples or at 4 ºC for wet samples until analysis. 
Between 40 and 50 mg portions of each sample were weighed 
into their reaction vessels using an analytical balance. All samples 
were analyzed using the Waters AccQ-Tag Ultra Derivatization kit for 
LC-PDA analysis at 260 nm.

Traditional Acid Hydrolysis Method

Pet food samples were added to clean and dry 10 mL glass 
vials, followed by 2 mL of 6 N HCl. Vials were then purged with 
N2, quickly sealed, and then placed into a 110 °C air oven for 
24 hours. Sample hydrolysates were allowed to cool to room 
temperature and then passed through a 0.2 µm PTFE filter. The 
particle-free samples were then neutralized with 6 M NaOH in 
preparation for AccQ-Tag derivatization.

Discover 2.0 Hydrolysis Method

Hydrolysis Reaction Preparation: A 50 mg portion of each sample 
was added to a 35 mL Pyrex vessel, equipped with a micro stir bar. 
A volume of 5 mL of 6 N HCl with 1% phenol (w/v) was pipetted 
into each vessel. Vessels were purged with a stream of N2 for 5 
minutes, quickly sealed with a Teflon-lined silicon cap, and placed 
in the autosampler rack for automated placement into the Discover 
2.0 cavity. Upon reaction completion, the cooled samples were 
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アプリケーションノート
cem.com/hydrolysis/app-notes

から加水分解に関するアプリケーションノートをダウンロードしていただけます。

cem.com/hydrolysis/app-notes

https://cem.com/en/literature?application=Amino_Acid_Hydrolysis&literature_type=Application_Notes
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